
Réponses aux questions « Producteurs »

🤚 Pour chaque question faisant référence à un label, montrer l’image du label correspondant

Difficulté Question Propositions de réponses
(les réponses correctes sont en gras) Explication Source

1 1
Comment appelle-t-on l’arbre dont le 
fruit constitue la matière première du 
cacao ?

1. Chocolatier 
2. Cacaoyer 
3.  Cacaotier 

Le cacaoyer/cacaotier est un arbre tropical de 
10 à 15 mètres à feuilles persistantes, qui aime 
l’humidité, la chaleur et l’ombre. On le trouve 
uniquement dans les zones équatoriales, à 
l’ombre d’arbres plus grands. 
Comme pour le vin, il existe différents 
« cépages » aux goûts et aux arômes spé-
cifiques : le Criollo (10 % de la production 
mondiale), le Forrastero (70 % de la production 
mondiale) et le Trinidad, qui est une hybri-
dation des 2 premiers (20 % de la production 
mondiale). 

https://blog.initiatives-cho-
colats.fr/le-chocolat-etape-1-
culture-et-recolte-10063

2 2 Comment appelle-t-on le fruit du 
cacaoyer ? 

1. Le chocolat 
2. La cabosse 
3. La fève 

La cabosse contient de nombreuses graines 
(entre 25 et 75) regroupées en épis et appelées 
fèves de cacao, riches en amidon, en matières 
grasses et en alcaloïde. Cueillies avec un 
couteau ou une machette, les cabosses sont 
fendues pour en extraire de 20 à 60 graines très 
amères et astringentes : les fèves de cacao. C’est 
l’écabossage. 

https://www.museum.tou-
louse.fr/-/cacao-et-botanique 

3 3 Quelles sont les 3 pays où est cultivé  
le cacaoyer en Amérique du sud ? 

1.  Îles Vierges Britanniques, Chili, 
Argentine 

2. Brésil, Équateur et Colombie 

Il est cultivé dans 45 pays localisés dans les 
régions tropicales situées entre les 2 tropiques. 
On appelle l’ensemble de ces régions « La Cein-
ture du Cacao ». 
Les 9 principaux pays producteurs assurent 
80 % de la production. Outre l’Amérique du sud, 
il est aussi cultivé en Afrique de l’ouest : Côte 
d’Ivoire, Ghana, Nigéria, Cameroun et en Asie : 
Indonésie et Malaisie.

https://atlasocio.com/classe-
ments/economie/agriculture/
classement-etats-par-produc-
tion-cacao-feves-monde.php 



4 4 Qui fixe le prix du cacao dans la filière 
traditionnelle ? 

1. Les cultivateurs 
2. L’ONU 
3. Le marché boursier et les États 

producteurs 

Ce sont les marchés boursiers de Londres et de 
New York qui sont au cœur du mécanisme de 
détermination des prix quel que soit le lieu de 
culture. 
Bien qu’ayant moins d’impact que les cours 
boursiers, les pays producteurs peuvent im-
poser un prix minimal d’achat au producteur 
ainsi que diverses primes dont les entreprises 
doivent s’acquitter. 
Le respect de ces prix minimaux et du paiement 
de ces primes ne sont cependant pas toujours 
respectés. 

https://fr.africanews.
com/2019/06/15/cacao-com-
ment-ca-marche/

5 1
Quelle méthode agricole permet de 
rendre la culture du cacao plus du-
rable ? 

1. L’agroforesterie (qui implique de 
planter ou de gérer des arbres 
d’ombrage sur les mêmes parcelles 
que les cacaoyers) 

2. La monoculture (limitant les dépla-
cements dans les plantations) 

3. La pyroculture (qui permet de regé-
nérer les sols par le feu) 

Les systèmes agroforestiers profitent à la 
fois aux agriculteurs et à la biodiversité. Tout 
d’abord, ils permettent le maintien de la flore 
et de la faune, le maintien et l’amélioration de 
l’humidité et de la fertilité du sol, le captage du 
carbone. 
Ce système contribue à la lutte contre les 
parasites et au contrôle du microclimat, parmi 
beaucoup d’autres avantages. Cette technique 
constitue également une arme pour pallier 
la hausse des températures et aux effets des 
changements climatiques. 

 https://bebiodiver-
sity.be/lagroforeste-
rie-en-route-vers-un-choco-
lat-plus-durable/ 

6 2 Combien de récolte(s) y a-t-il par an ? 
1. 1 
2. 2 
3. 3  

Le cacaoyer permet deux récoltes par an. Il 
donne des fruits par cycle de 6 mois sous la 
forme d’une récolte principale et d’une récolte 
intermédiaire. 

https://unctad.org/system/
files/official-document/
suc2015d4_fr.pdf

7 3 Citez 3 principes du commerce équi-
table. 

1. Participation des producteurs aux 
prises de décision

2. Bien-être social, économique et 
environnemental des producteurs 

3. Paiement d’un prix juste dans le 
contexte local 

4. Absence de travail des enfants et 
de travail forcé 

5. Respect des droits syndicaux et 
rejet de toute discrimination de 
genre, de religion ou raciale

À ce jour, il existe 8 documents de référence qui 
encadrent le commerce équitable au niveau 
international. Ces critères se basent sur des va-
leurs économiques, sociales et environnemen-
tales. Selon la World Trade Fair Organization, le 
commerce équitable doit respecter 10 grands 
principes.

https://wfto-europe.org/les-
10-principes-du-commerce-
equitable/ 



8 1
Citez 2 problématiques sociales ré-
sultants de la production de cacaoyer 
dans la filière traditionnelle. 

1. Pauvreté et conditions de vie des 
producteurs 

2. Travail des enfants

De nombreux producteurs de cacao et leur fa-
mille vivent dans une extrême pauvreté et ont 
un accès limité aux services basiques tels que la 
santé, l’éducation et l’eau potable. 
Certaines communautés de producteurs se 
retrouvent isolées et seuls les enfants issus de 
familles plus fortunées, peuvent aller à l’école. 
Les autres doivent travailler aux côtés de leurs 
parents et membres de la famille pour subvenir 
à leurs besoins.

https://www.kakaoplattform.
ch/fr/la-plate-forme-suisse-
du-cacao-durable/a-propos-
du-cacao/difficultes-du-sec-
teur-cacaoyer

9 2

Combien d'enfants travaillent dans 
les cacaoyères en Côte d'Ivoire et au 
Ghana (les plus grands producteurs de 
cacao) ? 

1. 500 000 
2. 1 million 
3. 1,5 million 

1,56 million d'enfants travaillent dans les ca-
caoyères en Côte d'Ivoire et au Ghana et 95 % 
d'entre eux effectuent des tâches dangereuses 
(pesticides, travail de nuit, et). 
À titre de comparaison c'est comme si tous les 
enfants belges de moins de 10 ans travaillaient 
(à 300 000 près), chiffres en avril 2022. Il faut 
distinguer le travail des enfants du travail forcé 
des enfants. 

https://www.cocoainitiative.
org/fr/les-problematiques/
le-travail-des-enfants-dans-le-
cacao 
https://maxhavelaarfrance.
org/le-commerce-equitable/
nos-champs-dactions/lutter-
contre-le-travail-des-enfants 

10 3
Pourquoi la culture du cacao est-elle 
une catastrophe écologique ? 
Citez 2 raisons. 

1. Culture hydrophage 
2. Favorise la déforestation 
3. Provoque le déclin de la biodiver-

sité 
4. Accentue la dégradation des sols 
5. Demande une utilisation excessive 

de produits agro-chimiques 

Les cacaoyers sont des arbres qui ont besoin de 
grandes quantités d'eau. La culture de cacao est 
la 4e cause de déforestation au monde, derrière 
la culture du soja et la production d'huile de 
palme. 
La déforestation met également en péril de 
nombreuses espèces. Les plantations de cacao 
industrielles en monocultures épuisent les sols 
au bout d'une vingtaine d'années et sont donc 
moins productives. 
Les pesticides utilisés sont très persistants dans 
l'environnement et se retrouvent dans les fèves 
et menacent la santé des cultivateurs. 

https://www.notre-planete.
info/actualites/1865-choco-
lat-environnement-deforesta-
tion 
https://www.notre-pla-
nete.info/actua-
lites/4670-culture-cacao-cho-
colat-environnement-social 
https://www.greenov-techna.
com/fr/systeme-immunitaire/
expert/production-cacao-du-
rable-afrique-ouest 



11 1 Quel est le salaire journalier moyen 
d’un producteur en Côte d’Ivoire ? 

1. 10 dollars 
2. 20 dollars 
3. 2,6 dollars 
4. 1,2 dollar 

= (±7 €)
Plus d'un million de petits exploitants de cacao 
au Ghana et en Côte d'Ivoire ne parviennent 
pas à satisfaire leurs besoins fondamentaux. 
Leurs revenus moyens sont respectivement 
de 1,42 dollar et 1,23 dollar par personne et 
par jour. La Banque mondiale fixe le seuil de 
l’extrême pauvreté à 1,90 dollar par jour (±50 €/
mois) 

« Living income in cocoa », 
wurl.nl, 17 novembre 2021. 

12 4 Combien y a -t-il de petits producteurs 
de cacao dans le monde ? 

1. 525 000, 
2. 1 250 000 
3. 5 000 000 

Au niveau mondial, environ 95 % du cacao est 
cultivé dans de petites exploitations de 2 à 5 
hectares, qui emploient environ 5 à 6 millions 
de producteurs en Asie, en Afrique, en Océanie 
et en Amérique latine.

https://www.sciencedirect.
com/science/article/pii/
S2666154322000151

13 3
Citez au minimum 3 besoins fonda-
mentaux auxquels un revenu ou salaire 
vital doit répondre. 

1. Un accès à l’alimentation nutritive 
toute l’année

2. Une eau saine 
3. Vivre dans un logement décent 
4. La scolarisation des enfants
5. L’habillement
6. Avoir accès aux soins de santés
7. Faire des économies pour les dé-

penses prévues 
8. Prendre sa retraite avec dignité 

Pour les producteurs et productrices ou pour 
les travailleurs et travailleuses, un revenu ou un 
salaire vital doit couvrir leurs besoins fonda-
mentaux et permettre une existence digne 
à tous les membres de leur foyer : un accès à 
l’alimentation nutritive toute l’année, une eau 
saine, vivre dans un logement décent, la scola-
risation des enfants, l’habillement, avoir accès 
aux soins de santés, faire des économies pour 
les dépenses prévues, prendre sa retraite avec 
dignité. 
En 2018, Fairtrade/Max Havelaar a développé 
une stratégie visant à établir un « revenu vital » 
pour tous les producteurs de cacao. Néanmoins 
il s’agit d’un objectif et pas d’une obligation : 
il n’est pas nécessaire de payer un revenu vital 
pour obtenir la certification Fairtrade/Max 
Havelaar.

https://maxhavelaarfrance.org/
le-commerce-equitable/nos-
champs-dactions/vers-des-re-
venus-et-salaires-vitaux



14 2 Quels sont les facteurs qui influencent 
le prix du cacao ? 

1. la météo, 
2. les tensions politiques 
3. la demande des pays industrialisés
4. le statut de valeur refuge 
5. la valeur du dollar 

La sécheresse et l’érosion des sols ont un 
impact sur le niveau de production, et peuvent 
réduire le rendement agricole. Les conflits géo-
politiques peuvent avoir des conséquences sur 
la production de cacao telle que la guerre civile 
de 2002 en Côte d’Ivoire. 
Le cacao étant principalement consommé par 
les pays industrialisés, les producteurs du sud 
sont dépendants de la demande dans ces pays. 
Les investisseurs peuvent s’en servir comme 
valeur refuge c’est-à-dire comme d’un investis-
sement pour se prémunir des baisses de chocs 
boursiers. 
Enfin, la valeur du cacao est très liée à l’évolu-
tion du dollar, qui est sa devise de cotation. Le 
mouvement du dollar à la hausse fait baisser 
le cours du cacao, alors qu’un mouvement à la 
baisse favorisera la hausse du cours du cacao.

https://www.centralcharts.
com/fr/gm/1-apprendre/6-ma-
tiere-premiere/23-grains/380-
comment-trader-le-cacao

15 4 De quelle manière le changement cli-
matique impacte la culture du cacao ?  

1. Les fèves de cacao seront plus pe-
tites à cause du rayonnement solaire 

2. La désertification se sera étendue 
jusque dans les cultures d’Afrique de 
l’Ouest 

3. Le changement climatique pous-
sera les producteurs à déplacer les 
cultures en altitude vers des zones 
protégées

https://www.chococlic.com/


